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AURANT-

Select Spritz - Der Geschmack Venedigs

Select itter Aperitivo,, Prosecco, Sodawasser, grine Olive

Entdecken Sie den Select Bitter Aperttif ein Juwel italienischer
Handwerkskunst, das seit 1920 den Geist Venedigs in die Welt
trigt. Sein Aroma st intensiv und komplex, iber 30 Botanicals
7. Werdenschonend extrahiert und ergeben einen duftig-inten-
siven Geschmack. 8,9

Vorspeisen

Vitello tonnato - Der piemontesische Klassiker:
Pochiertes Kalbfleisch, Thunfisch-Sardellen-
Kapern-Sauce.

Garniert mit sizilianischen Kapernapfeln 14,9

Gamberi della Casa/ Garnelen mit
Kirschtomaten, Weilwein und Minze 14,5

Rote Beete Carpaccio mit karameliserterm
Ziegenkase, WalnuB3 14,5

Carpaccio di Manzo - Dinn geschnittenes, rohes
Rinderfilet mit Parmesan und Rucola 16,5

Burrata mit Tomaten und Basilikumpesto 13,9

Bruschetta / 4 gerdstete Brotscheiben mit
Tomaten-Zwiebeln-Basilikum belegt 7,8

Antipasto misto - gemischte ital. Vorspeise
Gemuse, Kase und Aufschnitt 19,5

Tomatencremesuppe 7,5

Pasta

Spaghetti Carbonara mit Speck, Ei und
Parmesankase 14,9

Tagliatelle ai frutti di mare - Meeresfriichte |
Garnelen | Knoblauch | WeiBwein | Krauter |
Tomatensauce 19,8

Schwarze Sepianudeln mit Garnelen und
FluBkrebsfleisch | Safransauce 18,5

Spaghetti alla Chitarra mit Rote Beete
Frische Spaghetti | Gorgonzola | Rucola |
Pinienkernen | Ziegenkdse-Crumbles 16,8

Pappardelle Semplici -Bandnudeln mit
Hahnchenbrust | Zucchini | Tomaten |
Safransauce 16,9

Rigatoni Buongustaio - Nudeln mit
Champignons | Spinat | Gorgonzolasauce 15

Gnocchi alla Sorrentina - mit Frischkase gefullt
Knoblauch [Tomatensauce | Mozzarella |
Basilikum | Parmesan | Gberbacken 15,9

Tagliatelle mit Rinderfiletstreifen, Truffel-
pesto in geschmolzener Parmesansud 27,5

Lasagne Bolognese - Schichtnudelnauflauf mit
Rindfleischragu, Bechamel und Mozzarella 15,9

MENU

Salate

Rucola Salat mit Pinienkernen | Kirschtomaten |
Parmesankase 13,5

Insalata del Mar - Blattsalate, Avocado, Garnelen,

Lachsfilet, griiner Spargel, Kirschtomaten,
Kernen-Mix, Mango-Chili-Dressing 21,9

Insalata Cesare | Romer Salat | Parmesan |
Kirschtomaten | Hdhnchenbrust | CroGtons |
Caesar Dressing mit Ei und Senf 18,5

Hauptspeisen

I UNSER SPEZIALITATEN-TIPP - Gamberoni 5009

Black Tiger Riesengarnelen (bereits geschalt) in
der Pfanne gebraten. Dazu cremige Aioli und
ofenfrisches Knoblauch-Pizzabrot. 39,5
Perfekt zum Teilen oder fiir den grol3en Genuss!

Fischfilet ( Heutiger Marktfisch ) gebraten |
Gemdse | Zitrone | Kartoffeln 26,5

Gegrillter Lachsfilet | Safransauce |
Kartoffelgratin 24,9

- die Fischhaut ist teilweise verbrannt und nicht

zum Verzehr bestimmt -

Wir grillen auf Holzkohle Josper Grill

Josper’ _
HORNOS BRASA ﬁbﬂn
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Toskanisches Knoblauch-Hahnchen mit Spinat -
Maishdahnchenbrust | getrocknete Tomaten |
Thymian | Parmesan- Sahnesauce |

gebratene Gnocchi | 26,9

Kalbsleber venezianische Art | Zwiebeln |
Weiswein | Kartoffelpiree 24,9

Rumpsteak (300 Gr. ) gegrillt |
Rosmarinkartoffeln | Krauterbutter 34,9

Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen
Zwiebeln | Weillwein | Knoblauch | Thymian |
Rosmarinkartoffeln 27,5

Lamm Karree (300 Gr. )
Saisongemiise | Kartoffeln | Rotweinsauce 34,9

Rinderfilet ( 200 Gr.) gegrillt | Rosmarin-
Kartoffeln | Krauterbutter 32,9

Giant Burger - mit fliBiger Cheddar Haube |
330 Gr. 100 % Beef | Cheddar | Rucola |
Parmesan | Tomaten | Gurken | rote Zwiebeln |
Pommes frites 22,8

Truffelsauce 5 Kartoffelgratin 5

Gorgonzolasauce 4  Sul3kartoffelpommes 5,5

Rotweinsauce 4 Pommes Frites 4,5
Rosmarinkartoffeln 4,5
Saison Gemuse 7,5

Piz7a

Margherita | Tomatensauce | Mozzarella 10,5

Caprese | Tomatensauce | Buffel Mozzarella
| Oliven Taggiasche | Kirschtomaten |
Basilikum 14,5

Gorgonzola & Spinaci | Tomatensauce |
Mozzarella | Gorgonzolakdse und Spinat 14,5

Sole mio | Tomatensauce | Mozzarella |
Ei | Kochschinken | Champignons 14,9

Salame | Tomatensauce | Mozarella | Salami 13,5

Inferno (scharf) | Tomatensauce | Mozzarella |
Salami piccante | Zwiebeln | Chilli 14,9

Parma | Tomatensauce | Mozzarella |
Prosciutto Crudo | Rucola | Parmesan 16,5

Bresaola ( luftgetrocknetes Rindfleisch) |
Tomatensauce | Mozzarella | Bresaola |
Rucola | Parmesan 16,5

Hawaii | Tomatensauce | Mozzarella |
Kochschinken | Ananas 14,5

Schinken-Truffel-Pizza - Kochschinken |
Biiffelmozzarella | Truffelpesto 19,5

Pizza Capricciosa | Tomatensauce | Oliven |
Mozzarella | Champignons | Artischoken |
Kochschinken 15,8

Quattro Formaggi | Pecorinosauce|
Mozzarella | Gorgonzola | Parmesan |
Taleggio 14,9

Tonno | Tomatensauce | Mozzarella |
Thunfisch | Zwiebeln 14,9

Frutti di Mare | Tomatensauce | Mozzarella |
Meeresfriichten | Knoblauch |
Gamberetti 17,5

Napoli | Tomatensauce | Mozzarella |

Sardellen | Tomaten | Parmesan |
Basilikum 14,9

Jolci

Panna Cotta ai frutti di bosco - gekochte Sahne
mit Waldbeeren 7,5

Tiramisu - Bisquit | Kaffee | Amaretto |
Mascarponecreme | Kakao 7,8

Affogato al cafe - Eisin
warmem Espresso getrankt 7

Crema Catalana - Katalanische Eier-Milch-Creme |
karamelisierter Zucker 7,8

Gelato Nero - Schwarzes Vanille-Eis |
Amarenakirschen | 7,8

Warmer Schokoladenfondant mit fliSigem
Kern | Vanille Eis 9,5

Zusdatzlich zu unserer Karte bieten wir lhnen tagesaktuelle Gerichte auf unserer Kreidetafel. !
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